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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Montag / Lundi, 28.07.2025

Mittagsmenu Pastamenu
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Salade du buffet Salade du buffet
3 e e 3 e e
Schweinsrahmschnitzel (CH) Spaghetti an Rauchlachssauce
Bratkartoffeln & Gemuse
Escalope du porc a la creme (CH) Spaghetti au sauce de saumon fumée
avec pommes sautées & légumes
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeiseteller
Assiette d “hors doeuvre

%%k

Schweinsniersteak an Krauterbutter (CH)
mit Bratkartoffeln und Gemuse
Steak du porc au café du paris (CH) au sauce café de paris
avec pommes sautées et Iégumes

%% %

Flan Caramel
Flan Caramel

44.00 Menu komplett/ complet
34.00 Menu Hauptgang/ plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank:

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20 7.5dl 39.00
Gamay, Josef Glenz & Tochter, Salgesch 1dl 6.50 5.0dl 32.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50 7.5dl 68.00
Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen 1dl 7.50 7.5dl 63.00

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

K] RelaisBayard (@) hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Dienstag / Mardi, 29.07.2025

Mittagsmenu

Tagessalat oder Tagessuppe

R

Pouletfligeli an Sweet - Chillysauce (TH)
mit Reis und Gemusemix
Les ail de poulet au sauce sweet. chilly(TH)
avec du riz et IéEgumes
20.50

Pastamenu

Tagessalat oder Tagessuppe
Salade du jour ou potage du jour Salade du jour ou potage du jour

%%

Tomaten - Risotto

Risotto au tomates

20.50

Businessmenu

Tomatencarpaccio mit Mozzarellaperlen und Pesto
Carpaccio des tomates avec perles des mozzarella et pesto

&%k

Rinds Stroganoff (AU) an créme fraiche mit Reis
Stroganoff du beeuf (AU) avec créeme fraiche et riz

% %%

Flan Caramel
Flan Caramel

44.00 Menu komplett/ complet
34.00 Menu Hauptgang/ plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank:

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl
Gamay, Josef Glenz & Tochter, Salgesch 1dl
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl
Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen 1dl

5.20
6.50
7.50
7.50

7.5dl 39.00
5.0dl 32.50
7.5dl 68.00
7.5dl 63.00

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

K] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Mittwoch / Mercredi, 30.07.2025

Mittagsmenu Pastamenu
Tagessalat oder Tagessuppe Tagessalat oder Tagessuppe

Salade du jour ou potage du jour Salade du jour ou potage du jour

% % e 5 % e
Schweinebraten (CH) mit Kartoffelpuree Uberbackene Macaroni a la carbonara
und Vichy Karotten
Roti du porc (CH) aves purée de pommes de Macaroni gratinés a la carbonara
terres et carottes vichy

20.50 20.50

Businessmenu

Tomatencarpaccio mit Mozzarellaperlen und Pesto
Carpaccio des tomates avec perles des mozzarella et pesto

o JE R

Schweinsfilet (CH) an Rosmarinsauce
mit Nudeln und Gemusemix
Filet de porc (CH) a la sauce au romarin
avec pates et mélange de Iégumes

% %

Flan Caramel
Flan Caramel

44.00 Menu komplett/ complet
34.00 Menu Hauptgang/ plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank:

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20 7.5dl 39.00
Gamay, Josef Glenz & Tochter, Salgesch 1dl 6.50 5.0dl 32.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50 7.5dl 68.00
Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen 1dl 7.50 7.5dl 63.00

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

Bl RelaisBayard (@) hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Donnerstag / Jeudi, 31.07.2025

Mittagsmenu Pastamenu
Tagessalat oder Tagessuppe Tagessalat oder Tagessuppe
Salade du jour ou potage du jour Salade du jour ou potage du jour
% e e 5 % e

Yakitori Spiessli mit Reis « Spargel » Rondeli
und Erbsen nach italienischer Art
Brochettes yakitori avec riz « Asperges » Rondeli
et petits pois a l'italienne
20.50 20.50

Businessmenu

Tomatencarpaccio mit Mozzarellaperlen und Pesto
Carpaccio des tomates avec perles des mozzarella et pesto

o R

Schweinsfilet (CH) an Rosmarinsauce
mit Nudeln und Gemusemix
Filet de porc (CH) a la sauce au romarin
avec pates et mélange de Iégumes

% %

Flan Caramel
Flan Caramel

44.00 Menu komplett/ complet
34.00 Menu Hauptgang/ plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank:

Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20 7.5dl 39.00
Gamay, Josef Glenz & Tochter, Salgesch 1dl 6.50 5.0dl 32.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50 7.5dl 68.00
Pinot Noir Pfyfoltru, Soleil de Varone, Varen 1dl 7.50 7.5dl 63.00

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

Bl RelaisBayard (@) hotel_relais_bayard
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Tomatencarpaccio X
mit Mozzarellaperlen und Pesto
Carpaccio des tomates
avec perles des mozzarella et pesto

o

Schweinsfilet Mignon (CH) an Aprikosensauce
mit Risotto und Gemusegarnitur
Filet mignon de porc (CH) a la sauce aux abricots
avec risotto et d'une garniture de Iégumes

%

Aprikosentiramisu
Tiramisu aux abricots

1. August Menu komplett / complet 49.00
1. August Menu Hauptgang / plat principal 35.50
1. August Menu Hauptgang und Dessert / plat principal et dessert  39.50
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